En Espagne, I'Alpargate était la chaussure en toile des pauvres.
Elle est devenue la chaussure traditionnelle des carmélites.
Depuis 1625, un monastéere est implanté a Sens.

En dégustant cette biere, vous permettez a la communauté de

poursuivre sa mission de prier pour les croyants et les non-

croyants et participez a l'entretien de son patrimoine historique.
Partagez un moment d'amitié autour de cette biére de caractere.

Communauté Du Carmel
149 Rue Déportés et de la Résistance - 89100 Sens
Tél.: 03 86 65 17 75 - carmeldesens@gmail.com
Ouvert du Lundi au Samedi :
8h00 a 11h30 et de 13h30 a 17h00



La communauté des carmélites de Sens, fondée en 1625,
expulsée pendant la Révolution et dispersée dans la ville,
rachete son monastere en 1823. Depuis prés de quatre
siecles, les générations s’y succedent et transmettent
I"esprit du Carmel.

Al Prifcite

MONASTERE DU CARMEL DE SENS

Biere de haute fermentation
refermentée en bouteille
L'ALPARCATE Ambrée est
élaborée a partir d'un mélange
subtil de malt blond de type
Pilsen et de malt Caramel.
Délicatement houblonnée, la
refermentation au miel lui
apporte une remarquable
rondeur.

A la dégustation, elle offre au
regard une belle robe caramel,
un nez épicé ainsi qu'une
richesse de saveurs qui
comblera- le palais des
dégustatelgs les plus exigeants.

A une exigence de silence et de solitude favorisant la
priere, le charisme du Carmel joint une dimension
communautaire intense qui témoigne d’une vie
fraternelle simple et joyeuse au service de I'Eglise et du
monde.

'ALPARGRTE

Biere de haute fermentation
refermentée en bouteille,
L'ALPARCATE Blonde est
brassée avec un malt blond de
type Pilsen relevé par un
cocktail d'épices : houblons
amérisants et aromatiques, H{‘ﬁnﬂ”ﬁ/m
coriandre, zests d'agrumes.

A la dégustation, le nez
complexe qui en résulte
précede une belle rondeur,
renforcée par la présence de
miel de ['Yonne dans le sirop
élaboré pour la
refermentation. - -

Biéres sélectionnées et brassées ’
spécialement pour les Soeurs
du Carmel de Sens



